Slivki w czekoladzie

sldadmla (na forme o wymiarach 20x60 cm)

 1szt. blatu czekoladowego
« 1kg Sliwek kandyzowanych
bez konserwantu PROSPONA

POLEWA CZEKOLADOWA
» 300 g crocant
300 g gorzkiej czekolady
+ 200 g masta

KREM BUDYNIOWY
« 750 g gotowego budyniu
« 250 g margaryny
« 250 g masta
« 60 g cukru pudru

wykonanie

POLEWA CZEKOLADOWA: Czekolade rozpusci¢ w mikrofali, doda¢ masto. 1/3 polewy pota-
czy¢ z crocantem oraz rozprowadzié na blacie czekoladowym.

KREM BUDYNIOWY: Margaryne i masto napowietrzy¢ z cukrem pudrem. Stopniowo doda¢
do niej budyn.

Nastepnie przygotowany krem budyniowy wytozy¢ na warstwe crocantu, rozsypaé na nim
Sliwki kandyzowane oraz polaé je pozostata czeécia polewy czekoladowej. Catoéé schtodzié.

nasz produlct

« Sliwka kandyzowana bez konserwantu PROSPONA
(karton 8 kg)
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