Rolada truskawkowa

sktadniki i praygotowanie

300 g jajek

120 g mgczki migdatowej
120 g cukru pudru

35 g cukru krysztat

200 g biatka

65 g maki pszennej

Jajka potaczy¢ z cukrem pudrem i maczka migdatowa. Biatka ubi¢ z cukrem.
Potaczyé obydwie masy. Piec ok. 12 min. w temp. 220°C.

750 ml Smietany 36%

25 g zelatyny

100 g wody

85 g Skoncentrowanej pasty truskawkowej PROSPONA

Zelatyne rozpuscié w cieptej wodzie. Smietane ubié. Potaczyé z zelatyna
i Skoncentrowang pasta owocowa.

Zwinac rolade.

nasz produlctt

« Skoncentrowana pasta truskawkowa PROSPONA
(wiadro 4kg / stoik plastikowy 1,2 kg)
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PROSPONA Sp. zo.0. » ul. Wegierska 11 « 33-300 Nowy Sacz
tel. +48 18 443 69 05 » handel@prospona.com.pl « www.prospona.pl



